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Le Dolomiti con le loro sfumature catturano lo sguardo di 
chiunque raggiunga la vetta della Paganella, insieme al 
Lago di Garda che si allunga fi no alla pianura. Noi ce la met-
tiamo tutta per non disturbare questo incanto accogliendo 
gli ospiti nel nostro chalet dove il profumo del legno di Cir-
molo si confonde con quello del pane appena sfornato. Il 
nostro menu è il risultato di una costante ricerca sui prodotti 
locali: i salumi e i formaggi di malga, l’orzo e la cacciagione, 
i funghi e i frutti di bosco. 
Poi due chiacchiere in compagnia e restituiamo i nuovi ami-
ci ai sentieri che portano a valle.

Per tutta la settimana Taste Week la nostra proposta è un piatto unico, speciale, veloce e accattivante, per 
tutti gli sciatori con passioni enogastronomiche; il vino in abbinamento, chiaramente, è di produzione propria!

Menu completo di tutti i giorni della settimana Dolomiti Paganella Taste Week: € 25

Info e prenotazioni: Rifugio La Roda | Cima Paganella | T 340 5841890 | info@laroda.it | www.laroda.it

Rifugio La Roda

Carne salada di cervo su crostone di pane
casereccio e crema di fagioli di Lamon

Millefoglie di polenta di Storo con porcini
e formaggio di malga fondente

Pancia di maialino croccante cotta a bassa
temperatura su schiacciata di patate

Teroldego Rifl essi sul Brenta

Terrina ai tre cioccolati con frollino alla
cannella e lamponi tiepidi

Blauwahl Cesconi Trentodoc

Unica portata - Pranzo

E per il pranzo sulle piste da sci...

Rilfessi sul Brenta
È la cantina del Rifugio La Roda, che coltiva con passio-
ne vitigni selezionati in vigneti di proprietà, poi vinifi cati 
dalla cantina Cesconi di Pressano, ed infi ne affi nati nella 
cantina del Rifugio, a 2125 metri di altitudine. Il Bianco 
è frutto dell’uvaggio tra uve Manzoni Bianco e Veltliner, 
provenienti da un giovane vigneto in Bassa Val di Non. Il 
Teroldego, dal caratteristico colore rubino ed il profumo di 
frutti di bosco, nasce da una vigna nel cuore della piana 
Rotaliana.

Cima Paganella
T 340 5841890 | info@laroda.it | www.laroda.it
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Tipica trattoria trentina ricavata 
nel vecchio Maso della famiglia 
Dalfovo nel centro storico di An-
dalo. Il locale dallo stile rustico è 
membro del club delle “Osterie 
Tipiche Trentine”. Vi accoglie in 
una calda atmosfera dove gu-
stare piatti genuini della cucina 

tipica come gli gnocchi di patata cruda o il tortel di 
patate accompagnato da affettati e formaggi misti.

Azienda Agricola Zanini Luigi
Dal 1968, nel cuore della Piana Rotaliana, Luigi Zanini col-
tiva i suoi vigneti per ottenere i vini di punta della zona, ma 
soprattutto il vino autoctono per eccellenza: il Teroldego 
Rotaliano d.o.c.. Inoltre, ottime qualità di Chardonnay, 
Müller Thurgau e Passito.

Via De Gasperi, 42 | Mezzolombardo 
T 0461 601496 | 349 7633471 
info@zaniniluigi.com 
www.zaniniluigi.com

Azienda Agricola Zeni Roberto
L’azienda Agricola Zeni, grazie alla sua decennale espe-
rienza, dedica particolare attenzione ad aspetti sottili che 
permettono alla vinaccia di dare libero sfogo alla propria 
freschezza e profumi per dare origine ad una grappa tren-
tina delicata, fruttata, unica.

Via Stretta 2 | Grumo San Michele a/A 
T 0461 650456
info@zeni.tn.it | www.zeni.tn.it

Info e prenotazioni: Ristorante Trattoria Al Faggio | Via Fovo | Andalo | T 0461 585308 | 339 4323187 | alfaggio@libero.it

Trattoria Al Faggio

Aperitivo di benvenuto
Spumante Arlecchino Zeni

Carpaccio di Mortandela della Val di Non con 
vinaigrette al balsamico di mele e Trentingrana
Müller Thurgau 2009 Trentino DOC Zanini

Orzetto mantecato al Teroldego con porro
e Ciuiga del Banale

Teroldego Rotaliano DOC 2009 Zanini

Costolette di cervo con tortino di patate 
e cavolo rosso brasato

Teroldego Rotaliano DOC 2009 
Le Cervare Zanini 

Tortino di mela su croccante alle mandorle
Passito Gocce di Sole 2008 Zanini

E dopo cena…
Degustazione di una selezione di grappe
dell’ Azienda Agricola Zeni Roberto:

Grappa di Moscato Rosa
Grappa Pini

Menu completo: € 35

Venerdì 3 febbraio



23

Le Dolomiti con le loro sfumature catturano lo sguardo di 
chiunque raggiunga la vetta della Paganella, insieme al 
Lago di Garda che si allunga fi no alla pianura. Noi ce la met-
tiamo tutta per non disturbare questo incanto accogliendo 
gli ospiti nel nostro chalet dove il profumo del legno di Cir-
molo si confonde con quello del pane appena sfornato. Il 
nostro menu è il risultato di una costante ricerca sui prodotti 
locali: i salumi e i formaggi di malga, l’orzo e la cacciagione, 
i funghi e i frutti di bosco. 
Poi due chiacchiere in compagnia e restituiamo i nuovi ami-
ci ai sentieri che portano a valle.

Per tutta la settimana Taste Week la nostra proposta è un piatto unico, speciale, veloce e accattivante, per 
tutti gli sciatori con passioni enogastronomiche; il vino in abbinamento, chiaramente, è di produzione propria!

Menu completo di tutti i giorni della settimana Dolomiti Paganella Taste Week: € 25

Info e prenotazioni: Rifugio La Roda | Cima Paganella | T 340 5841890 | info@laroda.it | www.laroda.it

Rifugio La Roda

Carne salada di cervo su crostone di pane
casereccio e crema di fagioli di Lamon

Millefoglie di polenta di Storo con porcini
e formaggio di malga fondente

Pancia di maialino croccante cotta a bassa
temperatura su schiacciata di patate

Teroldego Rifl essi sul Brenta

Terrina ai tre cioccolati con frollino alla
cannella e lamponi tiepidi

Blauwahl Cesconi Trentodoc

Unica portata - Pranzo

E per il pranzo sulle piste da sci...

Rilfessi sul Brenta
È la cantina del Rifugio La Roda, che coltiva con passio-
ne vitigni selezionati in vigneti di proprietà, poi vinifi cati 
dalla cantina Cesconi di Pressano, ed infi ne affi nati nella 
cantina del Rifugio, a 2125 metri di altitudine. Il Bianco 
è frutto dell’uvaggio tra uve Manzoni Bianco e Veltliner, 
provenienti da un giovane vigneto in Bassa Val di Non. Il 
Teroldego, dal caratteristico colore rubino ed il profumo di 
frutti di bosco, nasce da una vigna nel cuore della piana 
Rotaliana.

Cima Paganella
T 340 5841890 | info@laroda.it | www.laroda.it

22

Tipica trattoria trentina ricavata 
nel vecchio Maso della famiglia 
Dalfovo nel centro storico di An-
dalo. Il locale dallo stile rustico è 
membro del club delle “Osterie 
Tipiche Trentine”. Vi accoglie in 
una calda atmosfera dove gu-
stare piatti genuini della cucina 

tipica come gli gnocchi di patata cruda o il tortel di 
patate accompagnato da affettati e formaggi misti.

Azienda Agricola Zanini Luigi
Dal 1968, nel cuore della Piana Rotaliana, Luigi Zanini col-
tiva i suoi vigneti per ottenere i vini di punta della zona, ma 
soprattutto il vino autoctono per eccellenza: il Teroldego 
Rotaliano d.o.c.. Inoltre, ottime qualità di Chardonnay, 
Müller Thurgau e Passito.

Via De Gasperi, 42 | Mezzolombardo 
T 0461 601496 | 349 7633471 
info@zaniniluigi.com 
www.zaniniluigi.com

Azienda Agricola Zeni Roberto
L’azienda Agricola Zeni, grazie alla sua decennale espe-
rienza, dedica particolare attenzione ad aspetti sottili che 
permettono alla vinaccia di dare libero sfogo alla propria 
freschezza e profumi per dare origine ad una grappa tren-
tina delicata, fruttata, unica.

Via Stretta 2 | Grumo San Michele a/A 
T 0461 650456
info@zeni.tn.it | www.zeni.tn.it

Info e prenotazioni: Ristorante Trattoria Al Faggio | Via Fovo | Andalo | T 0461 585308 | 339 4323187 | alfaggio@libero.it

Trattoria Al Faggio

Aperitivo di benvenuto
Spumante Arlecchino Zeni

Carpaccio di Mortandela della Val di Non con 
vinaigrette al balsamico di mele e Trentingrana
Müller Thurgau 2009 Trentino DOC Zanini

Orzetto mantecato al Teroldego con porro
e Ciuiga del Banale

Teroldego Rotaliano DOC 2009 Zanini

Costolette di cervo con tortino di patate 
e cavolo rosso brasato

Teroldego Rotaliano DOC 2009 
Le Cervare Zanini 

Tortino di mela su croccante alle mandorle
Passito Gocce di Sole 2008 Zanini

E dopo cena…
Degustazione di una selezione di grappe
dell’ Azienda Agricola Zeni Roberto:

Grappa di Moscato Rosa
Grappa Pini

Menu completo: € 35

Venerdì 3 febbraio



L’Altopiano della Paganella è una destinazione a portata di mano, raggiungibile in appena 20 minuti dall’au-
tostrada A22-Trento Nord. Una vacanza comoda, senza stress da traffi co o lunghe distanze da percorrere.

Siamo più vicini di quello che pensi!
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38010 Andalo (sede) TN - I 
Piazza Dolomiti, 1
T +39 0461 585836 | F +39 0461 585570
infoandalo@visitdolomitipaganella.it

38018 Molveno - TN - I
Piazza Marconi
T +39 0461 586924 | F +39 0461 586221
infomolveno@visitdolomitipaganella.it

38010 Fai della Paganella - TN - I
Via Villa
T +39 0461 583130 | F +39 0461 583410
infofai@visidolomitipaganella.it

38010 Cavedago “recapito stagionale” - TN - I
Via Tomas, 2
T e F +39 0461 654277
infocavedago@visitdolomitipaganella.it

38010 Spormaggiore “recapito stagionale”- TN - I
Via Alt Spaur, 82 (Casa del Parco - Corte Franca)
T +39 0461 653622
infospormaggiore@visitdolomitipaganella.it

Azienda per il Turismo DOLOMITI BRENTA PAGANELLA, ANDALO, LAGO DI MOLVENO,
FAI DELLA PAGANELLA, CAVEDAGO, SPORMAGGIORE S.c.p.A.

Info: www.visitdolomitipaganella.it/gusto 
gusto@visitdolomitipaganella.it 

T +39 0461 585836




